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1. DESCRIÇÃO: 

O açúcar em pó é um produto de coloração branca ou levemente amarelada, pronto 
para consumo. Ele é obtido por meio da moagem do açúcar cristal branco, originado da 
cana-de-açúcar.  

2. COMPOSIÇÃO: 
Constituído essencialmente por sacarose derivada da cana-de-açúcar, o produto não 
contém glúten. 

2.1 COMPOSIÇÕES CENTESIMAIS : 

Sacarose ≥ 99,5%* 

Umidade ≤ 0,10%* 

Glicose + Frutose ≤ 0,30%* 

Cinzas  ≤ 0,10%* 

Sólidos Insolúveis < 0,38%* 

(*) Estas concentrações podem variar conforme o tipo de açúcar. A composição 

centesimal refere-se também às características químicas, físico-químicas e 

microbiológicas, conforme as especificações do produto. 

3. RECOMENDAÇÃO DE USO: 

O açúcar extrafino é ideal para aplicação em cremes e misturas rápidas com baixo teor 

de água. Devido ao seu tamanho de grão reduzido, o açúcar extra fino apresenta rápida 

dissolução, superior à de outros tipos de açúcares sólidos, sendo eficaz em processos 

tanto a quente quanto a frio. 

4. EMBALAGEM E CÓDIGO BARRA: 

Açúcar Fardos Peso Total Código EAN Código DUN 

1 kg 10 x 1 10kg 7896534402907 1.789.653.440.290.4 

5 kg 6 x 5 30kg 7896534402914 1.789.653.440.291.1 

 

Pacotes de 1 kg ou 5 kg: Embalagem de Polietileno de baixa densidade (PEBD), leitosa, 

acondicionada em embalagem secundaria de Polietileno de baixa densidade (PEBD) 

transparente, (Fardos 10x1- 10 unidades de 1 kg, e Fardo 6x5- 6 unidades de 5 kg).  
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5. CLASSIFICAÇÃO FISCAL : 

NCM 1701.99.00 

6. VALIDADE E CONSERVAÇÃO DO PRODUTO:  

O produto possui validade de 24 meses, desde que armazenado em local seco, fresco, 

protegido da luz solar direta e afastado de produtos químicos ou com odores fortes. 

Devem-se evitar variações bruscas de temperatura, mantendo a umidade relativa do ar 

em até 60%. 

7. TABELA NUTRICIONAL: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

  

FICHA TÉCNICA 
AÇÚCAR EXTRA FINO 

FTP nº: 

002 

Revisão: 

11 

Página: 

3/2 

Emissão: 

29/10/2014 
Revisão: 

25/11/2025 

 

       

8. EMBALADO E DISTRIBUÍDO POR: 

Açúcar Número Um S/A.  

CNPJ: 19.697.908/0001-24 

CNPJ: 19.697.908/0002-05 

 


